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specialty lubricants

Foodmax Mammut Qil

Potravinarské, cukr rozpoustéjici mazivo na retézy

Popis

Foodmax Mammut QOil je bezpecné
potravinarské mazivo specialné vyvinuté
pro rozpusténi cukru z fetézu, skluzavek a
forem. Produkt byl vyvinut specialné pro
cukrarskou vyrobu a je k dispozici ve dvou
viskozitach.

Foodmax Mammut Oil je schvalen u NSF
a INS dle H-1.

Aplikace

Foodmax Mammut Oil byl vyvinut pro
pouziti na fetézy, kluzné plochy a formy,
kde nahromadéni cukru je vidét a maze
nakonec zpUsobovat problémy. Kapalinou
se nejprve fetéz vycisti, kde se odstrani
nalepeny cukr a naslednym namazanim
se zabrani korozi a nové akumulaci cukru.
To €ini kapalinu extrémné vhodnou pro
pouziti ve vyrobnich zafizenich cukraren,
pekaren a pfi vyrobé bonbdénu. Foodmax
Mammut Oil Ize pouzit také na pribézné
fetézy baliCek a obecné v balicich
zarizenich, ¢imz se zabezpedi hladky
chod, coz vede k vys$Si efektivité provozu.

Technické udaje

Také jej Ize pouzit i na pruzinach poklopd,
zavésu a pro mazani dopravnikovych
pasl a obecné pro kazdou aplikaci, kde
kontaminace cukrem je problém. V
pekarnach a vyrobnach peciva kapalina
zabezpeci vynikajici funkci hnétacu a
délicek na tésto.

Vyhody/prednosti
e Potravinarské mazivo
Odstranuje narGstani cukru a tvorbé
krusty
e Zabranuje dalSimu narlstani a
usazovani
Chrani proti korozi
Vynikajici vymyvaci vlastnosti
Teplotné stabilni
Pusobi preventivné proti usazovani
necistot
Necitlivé na svétlo
Pusobi jako separacni prostfedek na
kluznych plochach a formach
Jednoduse aplikovatelny
o Siroky okruh teplotniho nasazeni

Viskozita pfi 40°C, cSt

Specificka hmotnost pfi 20°C, gr/cm?®
Bod vzplanuti (otevieny kaliSek),

pH pfi 20°C

Teplotni okruh nasazeni, °C

o
10 24
ASTM D-129885 1,030 1,034
ASTM D-9385 >100 >100
6,1 6,1
-20 az 140 -20 az 140

VSechny Udaje uvedené v tomto technickém listé jsou pouze orientacni a mohou se v pribéhu vyroby lisit
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